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	Пищевая биотехнология

	Описание образовательной программы
	Особенностью данной магистерской программы является подготовка выпускников, способных к профессиональной деятельности по осуществлению, сопровождению и контролю существующих биотехнологических процессов в области пищевой биотехнологии, по проектированию новых и модернизации существующих биотехнологических производств пищевых продуктов в составе коллектива специалистов; к научно-исследовательской деятельности для решения фундаментальных и прикладных задач по разработке новых биотехнологий получения продуктов питания; к производственной деятельности для решения задач, связанных системой менеджмента качества производства продуктов пищевой промышленности и к профессиональной деятельности по организации и осуществлению учебного процесса в области биотехнологии. 
Выпускник данной магистерской программы в соответствии с полученной квалификацией сможет осуществлять профессиональную деятельность в области получения и исследования ферментов, микроорганизмов, клеточных культур животных и растений, продуктов их биосинтеза и биотрансформации; создания технологий получения продукции с использованием микробиологического синтеза, биокатализа, генной инженерии и нанобиотехнологий в области получения продуктов питания.


	№ пп
	Наименования   модулей
	Аннотации модулей

	1. 
	Модули
	

	2. 
	Базовая часть
	

	3. 
	М.1.1.1. Фундаментальные аспекты профессиональной деятельности
	Включает в себя дисциплины «Философские проблемы науки и техники» и «Экономический анализ и управление производством». Дисциплина «Философские проблемы науки и техники»  посвящена сквозным проблемам естественно-научных дисциплин, таких как физика, химия, биология. Рассматриваются исторические этапы, основные проблемы данных наук. В дисциплине «Экономический анализ и управление производством» изучаются современные принципы экономики и управления инновационной и инвестиционной деятельностью предприятия, осваиваются современные методы, инструменты и формы, обеспечивающие построение и эффективное функционирование системы управления производством; приобретаются знания об экономическом механизме взаимодействия организаций различных форм собственности в условиях развития рыночных отношений в России.

	4. 
	Иностранный язык
	Курс иностранного языка направлен на формирование компетенций, связанных с решением профессиональных задач средствами иностранного языка и профессиональной коммуникации на иностранном языке. В курсе предусматривается формирование навыков самостоятельно приобретать и использовать в практической деятельности новые знания и умения, в том числе в новых областях знаний, непосредственно не связанных со сферой деятельности, расширять и углублять свое научное мировоззрение, в том числе с помощью иностранного языка; использовать углубленные знания в области гуманитарных дисциплин в профессиональной деятельности.

	5. 
	М.1.2. Моделирование биотехнологических процессов
	Модуль включает в себя дисциплины «Метаболическая инженерия в биотехнологии», «Проектирование биотехнологических производств» и «Информационные технологии в биоинженерии» и связывает эти дисциплины общим проектом по модулю. Дисциплина «Метаболическая инженерия в биотехнологии» представляет собой широкий обзор метаболического инжиниринга с акцентом на то, как метаболизм индустриально значимых микроорганизмов функционирует, как существующие метаболические пути могут быть проанализированы, как полученное знание может быть использовано для того что бы рационально изменить их, как новые метаболические пути могут быть вставлены в микроорганизмы с использованием методов рекомбинантной ДНК. Дисциплина «Проектирование биотехнологических производств» посвящена подробному ознакомлению с оборудованием предприятий пищевой биотехнологии, с устройством и принципом работы типовых аппаратов и установок, в которых осуществляются процессы получения, выделения и очистки пищевых продуктов, биологически активных добавок и витаминных препаратов. Главное внимание в дисциплине «Информационные технологии в биоинженерии» уделяется рассмотрению информационных систем и технологий с позиции использования их возможностей для повышения эффективности труда специалистов в сфере производства и поддержки принятия решений в организациях химической промышленности.

	6. 
	Вариативная часть
	

	7. 
	М.1.3.1. Теоретические аспекты пищевой биотехнологии
	Модуль включает в себя дисциплины «Биокатализ и биокаталитические технологии», «Молекулярно-генетические методы в пищевой биотехнологии», «Организация научных исследований в биотехнологии» и «Современные методы в биотехнологии» и рассматривает теоретические аспекты пищевой биотехнологии, необходимые для изучения практических вопросов, связанных с конкретными производствами пищевых продуктов с помощью биотехнологических технологий. Биокатализ представляет собой одно из направлений биотехнологии, в котором рассматриваются процессы, реализующиеся с участием индивидуальных ферментов и ферментных систем. В дисциплине «Молекулярно-генетические методы в пищевой биотехнологии» рассматриваются такие базовые вопросы, как строение и организация генома, его экспрессия, внутриклеточные механизмы сигнализации, рассказывается об основных проблемах новых направлений в молекулярной генетике. Программой курса «Организация научных исследований в биотехнологии» предусмотрено ознакомление студентов с действующими нормативными документами в  сфере пищевой биотехнологии. В курсе «Современные методы в биотехнологии»  рассматриваются новейшие достижения, направления исследования и практической реализации биотехнологической науки XXI в, революционные изменения комплекса наук биологического направления в области генетической инженерии, геномике и протеомике, новейшие достижения молекулярной биотехнологии.

	8. 
	М.1.4. Контроль качества продуктов пищевой биотехнологии
	Модуль включает в себя дисциплины «Международные стандарты в биотехнологии и безопасность продуктов питания» и «Физико-химические методы контроля качества продуктов биотехнологии» и связывает эти дисциплины общим проектом по модулю. Дисциплина «Физико-химические методы контроля качества продуктов биотехнологии» посвящена ознакомлению с широким кругом физико-химических методов анализа, которые используются при контроле качества пищевых продуктов. Дисциплина «Международные стандарты в биотехнологии и безопасность продуктов питания» посвящена изучению нормативно-правовых документов, регулирующих отношения в сфере обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов, включая продукты, созданные при участии биотехнологических процессов.

	9. 
	М.1.5.1. Инновационные технологии пищевых производств
	Модуль включает в себя дисциплины «Инновационные технологии производства пищевых продуктов» и «Производство продуктов лечебного и профилактического назначения» и знакомит студентов с современными инновационными технологиями в области пищевых производств. Дисциплина «Инновационные технологии производства пищевых продуктов» охватывает широких круг вопросов, связанных с инновационными методами производства пищевых продуктов. К этим методам относятся обогащение пищевых продуктов пробиотиками и минералами, использование новых препаратов при производстве продуктов питания, включая ферменты микробиологического происхождения, модификаторы реологических свойств. Дисциплина «Производство продуктов лечебного и профилактического назначения» посвящена изучению научных основ рационального, лечебно-профилактического и функционального питания, химического строения, биологической активности основных компонентов пищи – белков, жиров, углеводов, минеральных веществ, витаминов, ферментов и гормонов.

	10. 
	Модули по выбору студента
	

	11. 
	ТОП 1
	

	12. 
	М.1.6.1. Продукты биотехнологии из растительного и животного сырья
	Модуль включает в себя дисциплины «Биотехнологическая переработка растительного сырья», «Биотехнологические производства и применение пищевых добавок» и «Производство молочных продуктов». Дисциплины модуля рассматривают все современные направления пищевых биотехнологических производств, связанных с переработкой растительного и животного сырья, а также производства и применения пищевых добавок.  Дисциплины модуля органично связаны между собой посредством общего лабораторного практикума по переработке растительного и животного сырья посредством биотехнологических методов.

	13. 
	ТОП 2
	

	14. 
	М.1.7.1. Биотехнология алкогольных напитков
	Модуль включает в себя дисциплины «Биотехнологические основы виноделия» и «Производство пива и слабоакогольных изделий». Дисциплины модуля рассматривают все современные направления пищевых биотехнологических производств, связанных производством алкогольных и слабоалкогольных напитков. Дисциплины модуля органично связаны между собой посредством общего лабораторного практикума по производству алкогольных и слабоалкогольных напитков.

	15. 
	М.2.1.1. Практики, в том числе научно-исследовательская работа
	Практика студентов, обучающихся по направлению магистратуры, является одной из основных форм учебного процесса, направленных на формирование и воспитание высококвалифицированных специалистов в области биотехнологии. Главным учебно-методическим документом, определяющим организацию практики и регламентирующим учебную деятельность студента и преподавателя на практике, является сквозная программа практики. Практика магистров подразделяется на учебную, производственную, педагогическую и преддипломную. Научно-исследовательская работа студентов направлена на освоение магистрами практических основ подготовки, организации и проведения научного биотехнологического эксперимента с использованием основных методов исследования биологических систем и практическому овладению навыков работы с культурами клеток и микроорганизмами.

	16. 
	М.3.1. Государственная итоговая аттестация
	Целью итоговой государственной аттестации является проверка способности и готовности выпускника выполнять профессиональные задачи в сфере профессиональной деятельности и соответствия его подготовки требованиям, заявленными в паспорте образовательной программы. Задачами итоговой государственной аттестации являются проверка уровня соответствия результатов обучения (общекультурных и профессиональных компетенций) и составляющих их знаний, умений и опыта применения, требованиям к результатам освоения образовательной программы, заявленными в паспорте по направлению 19.04.01 – Биотехнология.

Итоговая государственная аттестация включает в себя подготовку выпускной квалификационной работы, защиту выпускной квалификационной работы в форме магистерской диссертации и государственный экзамен. 
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